AMT FUR VETERINARWESEN DER LANDRAT DES
UND VERBRAUCHERSCHUTZ KREISES GROR-GERAU
Wilhelm-Seipp-Str. 4, 64521 Grof3-Gerau

Tel.: 06152/989-0, Fax: 06152/989108

Informationsblatt 16

Anforderungen an die Ausstattung und das Speisesor timent
fur Imbissstande als vor tiber gehende Einrichtungen
auf Vereins- und Straf3enfesten

Vereins und Stral3enfeste stellen im zwischenmenschlichen Zusammenleben einen wichtigen K ontaktpunkt
dar und sind begr tiRenswert und erwiinscht.

Um L ebensmittelinfektionen vor zubeugen sind jedoch Mindeststandar ds einzuhalten, die inzwischen eur opa-
weit vor geschrieben snd.

Die Betriebsstétten bzw. Verkaufsstdnde miissen so gelegen sein, dass eine nachteilige
Beeinflussung der L ebensmitte insbesonder e durch Staub, Ger tiche, Verunrenigungen und
Insekten ver mieden wird. Der Standplatz muss befestigt sein.

Grundsatzich mussen Verkaufseinrichtungen:

1. allsaitig bisauf den offenen Teil der Verkaufsseite von Wanden, Decken und erfor derlichenfalls
Boden umschlossen sein. An der vorderen Verkaufsseite muss das Dach ber stehen.

2. Uber eine Handwaschgelegenheit mit flieffendem Wasser von Trinkwasser qualitat (bei
leichtver der blichen Lebensmitteln mit flieRendem Warm- und Kaltwasser), Flussigseife und
Einweghandticher sowie Uber eine ausr eichende Spiilanlage verfiigen. Dur ch Waschvor gange diirfen die
L ebensmitte nicht nachteilig beeinflusst wer den.

3. Einrichtungen haben, die glatte und abwaschbar e Ober flachen aufweisen, die leicht zu reinigen und
erforderlichenfallszu desinfizieren sind.

4. Uber dieerforderlichen Khl- und Gefriereinrichtungen, die die entsprechenden Temper atur en insbeson-
derefir leichtverderbliche (+2°C bis +7°C) sowie tiefgefrorene Lebensmittel (-12°C bis—18°C)
gewdhrleisten, verfligen.

Eine gute L ebensmittelhygienepr axis zum Schutz der Lebensmittel gegen nachteilige Beeinflussung ist zu
gewdhrleisten.

Eine sachkundige Per son (M etzger meister, Koch, Gastwirt, Lebensmittelkaufmann) sollte aktiv oder passiv
ber atend einbezogen wer den. Bei der Abgabe von leichtver der blichen Lebensmitteln mussdie

ver antwortliche Per son im Besitz eines giltigen Gesundheitsausweises sein oder an einer Belehrung nach § 43
I nfektionsschutzgesetz teilgenommen haben. Ausnahmen sind beim zustandigen Gesundheitsamt zu erfragen.

Per sonen, die unver packte L ebensmittel behandeln oder abgeben, miissen sauber e Kleidung, erfor derlichen-
fallswaschbare Schutzkleidung tragen.

Auf die Personalhygieneist besonder s zu achten!

Das Rauchen in diesen Einrichtungen ist nicht gestattet.

Abfall ist sofort aus dem Zubereitungs- u. Verkaufsbereich zu entfernen und in
geschlossenen Behéltern zu lagern.

Stral3e: Seitelvon 2
Ort: Informationsbl att 16

Telefon: Standard/Amtskennung 00/00

Uberreicht durch: Stand: 07/2004




AMT FUR VETERINARWESEN DER LANDRAT DES

UND VERBRAUCHERSCHUTZ KREISES GROR-GERAU
Wilhelm-Seipp-Str. 4, 64521 Grof3-Gerau

Tel.: 06152/989-0, Fax: 06152/989108

Fur die Abgabe von Speisen ist folgendes zu beachten:

1. Esbesteht Abgabeverbot fir leicht verderbliche Lebensmittel (z.B. Mayonnaise, Remoulade, Creme oder
Sahne, auch Sahnetorte oder &hnliches), diein privaten Haushalten her gestellt worden sind. Gleiches gilt
fur Lebensmittel, die unter Verwendung dieser leicht verderblichen Produkte her gestellt wurden.

2. RohesFleisch und Gefluigel sowie Frischfisch miissen vor der Abgabe dur cher hitzt werden.

3. DieErzeugnisse missen von einem gewer blichen Her steller betrieb bezogen wer den.

4. DieVorschriften der Hackfleisch-VO, in der derzeit glltigen Fassung, missen beachtet werden

Beachten Se die Auszeichnungspflicht von Zusatzstoffen (z.B.: Geschmacksver stérker, Antioxidationsmittel,

Konservierungsstoffe, Far bstoffe, gentechnisch verénderte Lebensmittel) bei L ebensmitteln. Dabel sind die

Infor mationen der Lieferanten bzw. die Kennzeichnung auf dem Liefer schein oder Etikett der Waren zu
ber ticksichtigen.

Eigenkontrollmaflnahmen nach 8§ 4 LMHYV gnd in angemessenem Rahmen dur chzufiihren!
Getrankeschankanlagen sind vor der Inbetriebnahme dur ch einen Sachkundigen (Brauerei, Getr ankeliefe-
rant) abzunehmen.

Rechtsgrundlage: L ebensmittelhygiene-Ver or dnung

weitere I nfor mationen: Hygiendeitlinien der ver schiedenen Branchen
Fachliteratur

Stral3e: Seite2 von 2
Ort: Informationsbl att 16

Telefon: Standard/Amtskennung 00/00

Uberreicht durch: Stand: 07/2004




